Unser Partyservice hat es sich zum Ziel gesetzt, seine Kunden durch Kreativitat, Zuverlassigkeit,
Kundenn&he und faire Preise zu Giberzeugen. Wir bieten ihnen eine individuelle Beratung bei ihnen
Zuhause, oder in unseren Raumlichkeiten, und helfen ihnen bei der Organisation ihres Festes.

Es freut sich auf eine gute Zusammenarbeit,

ihr Partyservice Hans Team

Aus den folgenden Vorspeisen, Hauptgerichten und Desserts kénnen sie ihr Menu selbst
zusammenstellen. Die Preise fir die von ihnen ausgewahlten Speisen berechnen wir ihnen gerne. Bei
der Auswahl ihres Wunschmenis sind wir ihnen gerne behilflich. Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Umsatzsteuer von 7%. Sollten zusétzliche Serviceleistungen, wie die Reinigung von

Geschirrteilen gewlinscht werden, muss mit einem Umsatzsteuersatz von 19% kalkuliert werden,
welcher auf den kompletten Mendpreis aufgerechnet wird.

Je nach Lieferumfang und Fahrstrecke fallt méglicherweise eine Anfahrtskostenpauschale an. Diese
konnen sie bei uns erfragen.

Mit dem erscheinen dieser Preisliste, verlieren alle friheren Preislisten ihre Giltigkeit.

(Oktober 2019, Preise voraussichtlich gultig bis 06/2021)
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Suppen & Vorspeisen

Klare Rinderbriihe mit Reis und Markkl6Rchen

Hihnerbrihe mit Reis und Fleischeinlage

Tomatencremesuppe

Broccolicremesuppe

Spargelcremesuppe

Lachscremesuppe mit Krabben

Zucchinicremesuppe

Kartoffel-Krautercremesuppe

Kirbiscremesuppe (saisonal)

Schinkenrollchen mit Spargel

Melonenschiffchen mit Parmaschinken oder Seranoschinken
Geflugelcocktail mit Champignons und Mandarinchen

Roastbeef mit Sahnemeerrettich oder Knoblauchcreme

Wildpastete mit Cumberlandsauce

Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Crépesrolichen mit Raucherlachs und Meerrettichcreme
Krabbencocktail mit Frichten

Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich oder Orangen-Senfsauce
Garnelen in Knoblauchdl

Garnelen-Spielie mit Knoblauchcreme

Meeresfrichtesalat

Vitello tonnato (poschiertes Kalbfleisch in Thunfischsauce)
Tomaten-Mozzarella Spiechen mit Basilikum

Antipasti (Marinierte Champignons, Artischocken, Paprika und Oliven)
Gegrillte Zucchini, Auberginen und Paprika in Balsamicomarinade
Gebackener Ziegenfrischkase mit Honig und Thymian in Bacon Mantel
Carpaccio von roter Beete mit Ziegenkase und karamellisierter Birne
Salat von Broccoli, Kirschtomaten und gerosteten Pinienkernen

Zu allen Vorspeisen liefern wir Baguette, Flutes oder Ciabatta

Fingerfood Mindestbestellmenge pro Sorte 15 Stiick

Crepesrollchen mit Riaucherlachs Meerrettich Fiillung 0,95 €/Stiick
Tomaten-Mozzarella-Spiefichen mit Basilikum 0,65 €/Stiick

Garnelenspiefichen mit Knoblauchcreme 1,40€/Stiick

Réaucherforellencreme mit Forellenkaviar 1,35€/Stiick

Salat von griinem Spargel, Parmaschinken und Parmesan (saisonal) 1,80€/Stiick
Rindersafischinkenrélichen geffiillt mit Rucola, Spargel und Frischkdse 1,20€/Stiick
Ziegenkdse mit Honig und Thymian in Bacon 0,85€/Stiick

Marinierte Schafskdsewiirfel mit schwarzen Oliven 1,35€/Stiick

Marinierte Gemiisewiirfel 1,20€/Stiick

Friihlingssalat mit Lauchzwiebeln, Hdhnchenbrustfilet und Orangenfilets 1,35€/Stiick
Thunfischsalat mit Gurke und Ei  1,00€/Stiick

Shrimp-Salat mit Tomate Avocado und Lauchzwiebel 2,00€/Stiick
Melonenspiefsichen mit Parmaschinken oder Seranoschinken 0,80€/Stiick
Minifrikadellenspiefichen mit Kirschtomate 0,85€/Stiick

Meeresfriichtesalat 1,50€/Stiick

Minireibekuchen mit Riucherlachs 1,35€/Stiick
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Hauptgerichte

Stellen sie sich ihr Menu nach ihren Winschen zusammen. Unsere Hauptgerichte sind in mehrere
Preiskategorien unterteilt. Der Preis der Hauptgerichte beinhaltet jeweils eine Beilage nach Wunsch,
Salat und Gemise. Die Preise gelten ab 20 Personen. Geringere Personenzahl auf Anfrage gegen
Aufpreis.

Preiskategorie (1) 9,00 €
Preiskategorie (2) 10,00 €
Preiskategorie (3) 11,00 €
Preiskategorie (4) 12,00 €
Preiskategorie (5 und 6) Auf Anfrage

Maochten sie zwei oder mehr Hauptgerichte Kombinieren, gelten folgende Preise:
Preiskategorie (1) plus 2.00 €

Preiskategorie (2) plus 3,00 €

Preiskategorie (3) plus 4.00 €

Preiskategorie (4) Auf Anfrage

Preiskategorie (5und 6) Auf Anfrage

Beispiel:
Schweinefilet in Pfefferrahmsauce (4) 12,00 €
Burgunderbraten (2) + 3,00 €

Inklusive zwei Beilagen, Salat und Gemiise 15,00 €

Fir drei oder mehr Hauptgerichte machen wir ihnen gerne einen Preisvorschlag. Fir groRere
Personenzahlen ist evtl. ein Preisnachlass moglich.

Hauptgerichte vom Schwein

Schweinerollbraten nach Hausmacherart (1)

Schweineschnitzel mit Rahmsauce (1)

Schweineschnitzel Zigeuner Art (1)

Schweineschnitzel Jager Art (1)

Schweineschnitzel mit Spargel, Sauce Hollandaise und Kéase gratiniert (3)
Brasilianischer Rahmbraten (1)

Schweinebraten in Apfel-Zwiebel-Sauce (1)

Geschnetzeltes in Champignonrahmsauce (1)

Schweinefilet in Pfefferrahm-, Chardonnay-, Champignon-, oder Rosmarinsauce (4)
Schweinefiletmedaillons mit Pfifferlingen in pikanter Sauce (5)

Filettopf ,, Hubertus *“ mit Waldpilzen und Krdutern (4)

Filettopf ,, Toskana *“ mit Tomaten, Knoblauch und Krdutern (4)
Schweinefilet auf Zucchini mit Schafskase gratiniert (4)
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Hauptgerichte vom Rind

Rheinischer Sauerbraten (2)

Burgunderbraten (2)

Rinderbraten in Rotwein-Schalottensauce (3)
RinderspieRbraten nach Hausmacher Art (2)

Rinderbraten mit Wurzelgemise und Schalotten geschmort (2)

Hauptgerichte vom Kalb

Zircher Geschnetzeltes (4)
Kalbsrollchen in Limonensauce (5)
Kalbsrahmbraten vom Hals mit frischen Champignons in Sahnesauce (5)

Hauptgerichte vom Geflugel

Geflllte Putenbrust mit Semmel-Kréuter-Fullung (1)

Putenschnitzel in Mandelpanade (1)

Putenschnitzel mit Tomatensauce und Mozzarella gratiniert (1)

Hahnchenbrustfilet in Weilweinsahne- oder Currysahnesauce (2)

Gefulltes Hahnchenbrustfilet mit Weilweinsahnesauce oder Pfeffersahne (3)

Hahnchenschenkel mediterrane Art (mit Kartoffeln, Knoblauch, Zwiebeln, Champignons gebacken (2)
Roulade von der Putenbrust mit getrockneten Tomaten, schwarzen Oliven und Blattspinat gefillt (2)

Hauptgerichte von Wild und Lamm

Hirschedelragout in Preiselbeersauce (5)

Wildschweinsaftbraten in Krautersauce oder Kirschsauce(4)
Jagertopf (Wildragout mit Waldpilzen und Gemiise) (4)
Lammkeule Provencale (5)

Lammragout in pikanter Sauce (5)

Sizilianische Kaninchenpfanne mit Kartoffel-Zwiebel Gemidise (5)
geschmorte Kaninchenschenkel in pikanter Sauce (4)

Hauptgerichte vom Fisch

Kombinieren sie Fisch und Fischsauce nach ihrer Wahl

Lachsfilet (5), Schollenfilet (3), Seezungenfilet (6), Seeteufel (6),

Rotbarschfilet (2), St. Petersfisch (4), Tilapiafilet (3)

Champagnersauce, WeilRwein-Krautercreme, Weillweinsauce, Meerrettich-Senfsauce, Dillsauce,
Zitronen- oder Orangensauce

St. Petersfisch mit Meeresfriichten gratiniert (5)

St. Petersfisch mit Tomaten-Oliven Topping (4)

Sizilianisches Fischragout (Kabeljau, Lachs, Fenchel, Knoblauch, Basilikum) (4)
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Rustikale Gerichte

Gefullte mit Speck- oder Bratensauce und Sauerkraut 7,00 €

Leberknddel mit Speck- oder Bratensauce, Kartoffelpiiree und Sauerkraut 7,00 €

Hackbraten mit Champignonrahm- oder Zigeunersauce, Spdtzle und Blattsalat 8,00 € Schweinebraten
nach Bauern Art mit Semmelknddeln und Bayrisch Kraut (2)

Rinderbrust mit Meerrettichsauce, Bratkartoffeln und Essiggurken (2)

Grillschinken (1)

Beilagen

Rosmarinkartoffeln, Petersilienkartoffeln, Kartoffelgratin, Kartoffelpiree, Bratkartoffeln,
Kartoffelkloie, Kartoffelklo3e mit Croutons gefullt, Semmelknddel, Bandnudeln, griine Bandnudeln,
Spatzle, Spiralnudeln, Butterreis, Wildreismischung, Gemusereis, Gnocci, Schupfnudeln,
Schneeballchen

Gemusebeilagen

Erbsen und Méhren, Prinzessbohnen, Blumenkohl, Rosenkohl, Blattspinat, Kaisergemuse, Leipziger
Allerlei, Kohlrabigemiise, Rahmwirsing, Apfelrotkohl, Bayrisch Kraut, Sauerkraut, Ratatouille

Speckbohnenbiindel, und Romanesco gegen Aufpreis

Salate

Blattsalate, Feldsalat, Karottensalat, Karotten-WeilRkrautsalat, Farmersalat, Bohnensalat,
Rettichsalat, Rotkrautsalat, Gurkensalat, Weiltkrautsalat,

Desserts

Quarkcreme mit Mandarinen
Kaffeecreme mit Sahne

Mousse au chocolat weil? oder dunkel
Limetten - Joghurt- Creme

Pfirsich - Joghurt - Creme mit Himbeeren
Aprikosencreme mit gerdsteten Mandelblattchen
Himbeertiramisu mit Cantuccini
Champagnercreme

Tiramisu

Zabaione mit Weintrauben

Panna cotta mit Beerenfriichten
Apfelcreme mit Rumrosinen
Pflaumentiramisu (saisonal)
Rhabarber-Vanille-Creme (saisonal)
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Eintopfe (ab 5 Liter)

Serbischer Bohneneintopf mit Rauchfleisch 8,50 € je Liter
Ungarische Gulaschsuppe 8,50 € je Liter

Chili con carne 13,00 € je Liter

Gyrossuppe mit Paprika, Mais und Creme fraiche 15,00 € je Liter
(ein Liter ergibt ca. 3-4 Teller)

Schnittchen (ab 10 Stiick je Sorte)

Rdéucherlachs mit Zwiebelringen und Dill 1,70 €

Gerduchertes Forellenfilet mit Zitrone und Dill 1,35 €
Schwarzwdlder Schinken mit Giirkchen 1,25 €

Salami mit Tomate und Ei 1,25 €

Italienische Salami mit Kirschtomate, Olive und Basilikum 1,60 €
Kdise mit Zwiebel und Paprika 1,25 €

Camembert mit Kiwi und Trauben 1,35 €

Hausmacher Blut- oder Leberwurst mit Gurke 1,35 €
Hausmacher Schwartenmagen mit Zwiebelringen 1,35 €
Tomate-Mozzarella mit Basilikum 1,30 €

Auflaufe

Lasagne Bolognese 7,00 €
Vegetarische Lasagne Bolognese 7,00 €

Griechischer Nudelauflauf (Kritharaki-Nudeln) geschichtet mit mediterranem Gemuse in

Tomatensauce und Bechamelsauce mit Kdse gratiniert 8,00 €
Lachslasagne mit Blattspinat 9,00 €
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Unsere Buffetzusammenstellungen sind lediglich Vorschlage. Anderungswiinsche ihrerseits konnen
gerne umgesetzt werden. Zu allen Buffets liefern wir Flutes und Partybrétchen.
Die Buffetpreise sind, sofern keine anderen Angaben gemacht, ab 20 Personen kalkuliert.

Kalte Buffets

Partybuffet

gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, Raucherlachs mit Honig-Dill-Senfsauce,
Schwarzwalder Schinken, Schinkenrdllchen mit Spargel und Remoulade,
verschiedene kalte Bratenaufschnitte, Rohesser, saftige Hahnchenschenkel pikant gewdrzt, kleine
Schnitzelchen vom Schweinerucken, Mini Frikadellen, Reissalat, Nudelsalat, Rohkostsalate
Késeauswahl mit frischen Friichten garniert

16,50 € pro Person

rustikales Buffet

Hausmacher Blut- und Leberwurst, Schwartenmagen, Rohesser, Partywiener, Schwarzwalder
Schinken, Schinkenréllchen mit Spargel, Kaiserbratenaufschnitt, Mini Frikadellen, saftige
Hahnchenschenkel pikant gewirzt, kleine Schnitzelchen aus dem Schweinerticken,
Nudelsalat, Kartoffelsalat, Rohkostsalate, Sahnemeerrettich, Senfsauce, Remoulade,
Késeauswahl mit frischen Friichten garniert

17,00 € pro Person

Schlemmerbuffet

Raucherforellencreme mit Lauchzwiebeln, Raucherlachs mit Orangen-Senf-Sauce, Thunfischsalat mit
Zitrone, Tomate-Mozzarella-SpieRichen mit Basilikum,
Schwarzwalder Schinken, Schinkenrdllchen mit Spargel und Knoblauchcreme,
Geflugelcocktail mit Champignons und Mandarinen,
kleine Schnitzelchen vom Schweinerticken, Mini Frikadellen, Hahnchenbrustfilet Florida,
Nudelsalat, Schichtsalat, Rohkostsalate
Pfirsich-Joghurt-Creme mit Himbeeren,
Kéaseauswahl mit frischen Friichten garniert

18,00 € pro Person

Gourmetbuffet

gerdauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, Crepesrélichen mit Meerrettichcreme und
R&ucherlachs, Krabbencocktail, Tomate-Mozzarella-Spielichen mit Basilikum,
Schinkenrollchen mit Spargel und Remoulade, Schwarzwalder Schinken,
Roastbeefscheiben oder Vitello tonnato, gefiillte Hahnchenbrustscheiben, mit Schinken und Kéase
gratinierte Schweinesteaks, Mini Frikadellen, Reissalat, Rohkostsalate, Schinken-Lauch-Salat
Mousse au Chocolat weif3 oder dunkel
Késeauswahl mit frischen Friichten garniert

19,00 € pro Person
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Kalt-Warme Buffets

Kalt - warmes Buffet |

Klare Rinderbriihe mit Reis und Markkl6Rchen, gerduchertes Forellenfilet, Raucherlachs,
Schinkenréllchen mit Spargel, Sahnemeerrettich, Knoblauchcreme,

Tafelspitz in Meerrettichsauce, gefullte Hahnchenbrust in Pfeffer- oder Champignonsauce,
Bratkartoffeln, Bandnudeln, gemischte Gemuseplatte und Blattsalate der Saison
Vanillecreme mit roter Griitze, Mousse au Chocolat,

Ké&seauswahl mit frischen Friichten

17,50 € pro Person

Kalt - warmes Buffet 11

Schinkenrdllchen mit Spargel, Schwarzwalder Schinken, gerauchertes Forellenfilet mit
Sahnemeerrettich, Tomate-Mozzarella-SpielRchen mit Basilikum
Schweinekrustenbraten in Wachholdersauce, zarter Rinderbraten in Rotwein-Schalotten-Sauce,
Spatzle, KartoffelkloRe, gemischte Gemuseplatte, Blattsalate der Saison
Quarkcreme mit Mandarinen, Kaffeecreme,

Késeauswahl mit frischen Friichten

17,50 € pro Person

Kalt-warmes Buffet 111

Gerauchertes Forellenfilet, Raucherlachs, Geflligelcocktail mit Champignons und Mandarinen,
Carpaccio vom Schweinefilet mit Orangenvinaigrette, Schinkenrdllchen mit Spargel,
Sahnemeerrettich, Remoulade
saftiger Schweinerollbraten, feine Putenschnitzel mit Champignonrahmsauce, St. Petersfisch in
Weillweinsahne, Bandnudeln, Kartoffelgratin, Butterreis, gemischte Gemuseplatte,
Blattsalate der Saison, Rohkostsalate
Pfirsichcreme mit Himbeeren, Mousse au Chocolat,

Kéaseauswahl mit frischen Friichten

20,00 € pro Person

Kalt-Warmes Buffet 1V

Gurkenrahmsuppe mit Krabben, Schinkenrdllchen mit Spargel, Roastbeef rosa gebraten,
Raucherlachs, gerduchertes Forellenfilet, Garnelen in Knoblauchdél,
Sahnemeerrettich, Knoblauchcreme, Orangen-Senf-Sauce,

Rotbarschfilet in Meerrettich-Senf-Sauce, saftiger Burgunderbraten, Hahnchenbrustfilet im
Baconmantel mit Cognacsahnesauce, gefillte Kartoffelklo3e, Bandnudeln, Kartoffelgratin, gemischte
Gemiseplatte, Blattsalate der Saison und Rohkostsalate
Aprikosencreme mit gerdsteten Mandelblattchen, weilRe Mousse au Chocolat,
Kéaseauswahl mit frischen Friichten

21,90 € pro Person
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Kalt - Warmes Buffet V

Schinkenrdéllchen mit Spargel, Schwarzwalder Schinken,
Raucherlachs, gerauchertes Forellenfilet, Krabbencocktail mit Friichten,
Melonenschiffchen mit Parmaschinken,
Sahnemeerrettich, Knoblauchcreme, Honig-Dill-Senf-Sauce
Schweinefilet in Champignonrahmsauce, saftiger Rinderbraten mit Gemise und Schalotten geschmort,
Tilapiafilet in Rieslingsahnesauce, Schupfnudeln, Bandnudeln, Petersilienkartoffeln, gemischte
Gemduseplatte, Blattsalate der Saison und Rohkostsalate

Limetten-Joghurt-Creme, Mousse au Chocolat,
Késeauswahl mit frischen Friichten

21,90 € pro Person

Saarlandisches Buffet

Grumbeersupp oder Zwiwwelsupp, Lionerkuchen, kleine Gefullte,
Hausmacher Schwartenmagen, Blut- und Lewwerworscht,
Bierbraten vom Schweinenacken, Fleischknepp in Speckrahmsauce,
Wildschweinsaftbraten in Kirschsauce
Spitzbuwe, Schneebéllcher, Rotkraut- und Lauchgemise, Blattsalate der Saison
Apfelcreme, Heidelbeercreme

18,50 € pro Person

Italienisches Buffet

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum, Melonenschiffchen mit Parmaschinken,
Antipasti (marinierte Champignons, Artischocken, Paprika und Oliven) Meeresfriichtesalat,
Lasagne Bolognese, griine Bandnudeln mit Lachssahnesauce, feine Putenschnitzel mit Tomatensauce
und Mozzarella gratiniert, saftiges Schweinefilet in Rosmarin-Knoblauch-Jus, Gnocchi,
Rosmarinkartoffeln, Blattsalate der Saison und Rohkostsalate
Panna Cotta mit Beerenfrichten, Tiramisu,
Kéaseauswahl mit frischen Friichten

21,80 € pro Person

Buffet Sizilia

Marinierte Paprikaschoten, Tomaten mit Mozzarella und Basilikum, Meeresfrichtesalat,
Mortadella, luftgetrocknete Salami und Schinken, italienischer Bauernsalat,
grune Bandnudeln mit Gorgonzola-Lachs-Sauce,

Seezungenrolichen in Limettensauce, Schweinemedaillons in fruchtiger Tomaten-Krauter-Sauce,
sizilianische Kaninchenpfanne (mit Kartoffel-Zwiebel-Gemuse, Knoblauch und Oliven),
Butternudeln, Wildreismischung, Romanescogemuse, Blattsalate der Saison und Rohkostsalate
Himbeertiramisu mit Cantuccini, Amaretto-Creme,

Kéaseauswahl mit frischen Friichten

23,00 € pro Person
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Buffet Toscana

Vitello tonnato, Melonenschiffchen mit Parmaschinken,
Antipasti (mariniertes Gemuse), Thunfisch-Bohnensalat mit Oliven,

Tortellini in Knoblauchsahnesauce, sizilianisches Fischragout (Lachs, Kabeljau, Fenchel, Knoblauch,
Basilikum), Roulade von der Putenbrust mit Tomaten-Oliven-Fullung in leichter Tomatensauce,
geschmorte Lammkeule, Gnocchi, Butterreis, Bandnudeln, Karotten-Fenchel-Gemdise,
Prinzessbohnen, Blattsalate der Saison und Rohkostsalate
Limettencreme, Marsalacreme mit Weintrauben,

Késeauswahl mit frischen Friichten garniert

23,80 € pro Person

griechisches Buffet

griechischer Hirtensalat mit Feta, marinierte Champignons, Oliven und Peperoni, Zaziki, wei3er
Bohnensalat mit Paprika und Zwiebeln,

Lammragout in pikanter Sauce, St. Petersfisch mit Tomaten-Oliven-Kruste,
Schweinefilet auf Zucchini mit Schafskase Uberbacken, Gemusereis, gebackene Kartoffeln (mit
Olivendl und Knoblauch), Blattsalate der Saison und Rohkostsalate
Aprikosencreme mit Mandeln, marinierter Schafsk&ase

19,90 € pro Person

Brunch Buffet

Verschiedene Schinken und Salamisorten mit Friichten garniert,
Auswahl an Kéasespezialitaten, Raucherlachs, herzhafte Raucherforellencreme,
stRe und herzhafte Brotaufstriche und Butter, Rihrei mit Bacon,
leichte Curry-Hihnersuppe, Pasta mit Putenstreifen und buntem Gemdse,
verschiedene Brot- und Brotchensorten, Croissants,
frischer Obstkuchen oder Rihrkuchen

14,50 € pro Person

Bayrischer Brunch

Verschiedene Schinken und Salamisorten, siiBe und pikante Brotaufstriche, Obatzter, WeiBwurstchen
mit stiBem Senf, NUrnberger Bratwirstchen, Mini Schweinehaxen,
Semmelknddel mit Pilzrahmsauce,
Frikadellen, Kartoffelsalat, Rohkostsalate
Késeauswahl mit Friichten
verschiedene Backwaren und Brezeln,
Uberraschungsdessert

15,80 € pro Person
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Kommunion Special ab 25 Personen
(An den Kommunionstagen sind selbstverstandlich auch alle anderen Buffets erhaltlich)

Spargelcremesuppe mit Rinderschinkenstreifen, Creme vom Raucherlachs mit Lauchzwiebeln, Shrimp-
Salat mit Avocado und Tomaten, Gefliigelcocktail mit Champignons und Mandarinen, Tomaten-
Mozzarella-SpieRchen, mariniertes Gemdse,
zartes Schweinefilet in Champignon- oder Pfeffersahnesauce, saftiger Rinderbraten in feiner
Krautersauce, kleine Schweineschnitzel mit Tomatensauce und Mozzarella gratiniert,
Bandnudeln, Gnocchi, Petersilienkartoffeln, Kaisergemuse, Blatt- und Rohkostsalate
Pfirsichcreme mit Himbeeren, Amaretto-Creme,

Kéaseauswahl mit frischen Friichten

Preis pro Person 21,00 €

Hochzeitsbuffet ab 30 Personen

Rindfleischsuppe mit Reis und Markkl6Rchen,
Raucherlachs mit Honig-Senf-Sauce, gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich,
rosa gebratenes Roastbeef mit Knoblauchcreme, Rindersaftschinkenrélichen gefllt mit Rucola,
Spargel, und Frischkase, Tomaten-Mozzarella-Spiel3chen, Seranoschinken mit Melone,
zarter Rinderbraten mit Rotweinschalotten, Schweinefilet in Sahnesauce mit Pfifferlingen und
Champignons, gefllltes Hahnchenbrustfilet mit Pfeffersauce oder St. Petersfisch in
Weillweinsahnesauce, Kartoffelgratin, Bandnudeln, Kartoffelkl6Re mit Croutons gefiillt, gemischte
Gemauseplatte, Blatt- und Rohkostsalate der Saison,
Champagnercreme oder Panna Cotta mit Beerenfriichten, Mousse au Chocolat,
Kéaseauswahl mit frischen Friichten

Preis pro Person 22,50 €

Buffet Summertime

Rindersaftschinkenrdllchen gefullt mit Rucola, Spargel, und Frischkése,
Salat von Broccoli, Kirschtomate und gerdsteten Pinienkernen,
Seranoschinken mit Melone, Tomaten-Mozzarella-Spiechen mit Basilikum,
gegrilltes Gemuse in Balsamico-Marinade, Shrimp-Salat mit Tomate, Avocado und Lauchzwiebeln,
Tagliatelle in Knoblauchdl mit Meeresfriichten,
Schweinefilet Medaillons auf mediterranem Gemidise, Roulade von der Putenbrust
mit Tomaten-Oliven-Fullung in leichter Tomatensauce, Butterreis, Rosmarinkartoffeln,
Blatt- und Rohkostsalate der Saison
Aprikosencreme mit gerdsteten Mandelblattchen
Limetten-Joghurt-Creme

Preis pro Person 21,00 €
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Herbstliches Schlemmerbuffet

Kirbiscremesuppe, Raucherlachs, gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich,
Wildpastete mit Cumberlandsauce,

Blattsalate der Saison mit gebackenem Ziegenkése im Speckmantel und karamellisierten Nussen
Wildschweinsaftbraten in Wachholder-Krautersauce,
Schweinefiletmedaillons mit Walnusskruste,

KartoffelkloRe, Spatzle, Apfelrotkohl, Rosenkohl
Vanille-Apfelcreme mit Rumrosinen

Preis pro Person 20,50 €

Winter-Special

Kohlrabicremesuppe, gerauchertes Forellenfilet, Raucherlachs, Sahnemeerrettich, Carpaccio von der
roten Beete mit Ziegenfrischkase und karamellisierter Birne,
warme Rosenkohltarte mit Bacon und Pfifferlingen,
zarter Burgunderbraten mit Rotweinschalotten, Schweinefilet in Waldpilzsahnesauce,  Bandnudeln,
KartoffelkldlRe, Gemuseplatte, Blattsalat
Pflaumentiramisu und Mousse au Chocolat

Preis pro Person 21,50 €

Zu allen Buffets reichen wir die dazugehoérigen Backwaren
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Allgemeine Geschéftsbedingungen

Die aktuelle Fassung unserer allgemeinen Geschéftsbedingungen gelten fiir die von uns, dem Partyservice Hans angebotenen Leistungen
in Bezug auf Speisenlieferung, Serviceleistungen, den Verleih von Geschirr, die bei uns bestellt werden. Wir liefern im Umkreis von 10 Km
ab einem Auftragswert von 150,00 € kostenfrei. Danach fillt je nach Lieferumfang und Fahrstrecke moglicherweise eine
Anfahrtskostenpauschale an. Diese kénnen sie bei uns erfragen.

Die Preise auf unseren Internetseiten und unserer Angebotsmappe gelten pro Person und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer von
7,0%. Aktuell ausgewiesene Preise verlieren voraussichtlich ab 06/2021 ihre Giltigkeit.

Wenn zu den Speisen zuséatzlich Geschirr, (wie Teller, Besteck...)geliefert wird, oder sonstige Serviceleistungen, wie die Reinigung von
Geschirrteilen in Anspruch genommen werden, unterliegen die Speisen nicht mehr dem ermé&Rigten Steuersatz und mussen somit mit 19%
versteuert werden.

Die von uns angegebenen Preise sind, wenn nicht anders angegeben, ab 20 Personen kalkuliert. Lieferungen fiir geringere Personenzahlen
sind gegen Aufpreis mdglich. Preisanderungen, sowie Irrtlimer behalten wir uns vor.

lhre Bestellung sollte moglichst spatestens 2 Wochen vor Liefertermin bei uns eingehen, damit eine bessere Planung gewahrleistet ist.
Sollten sie eine Bestellung kurzfristiger benétigen, so kénnen sie gerne bei uns nachfragen. Wenn mdéglich kénnen wir den Auftrag dann
noch annehmen. Bei der Reservierung ist die Angabe einer ungeféhren Personenzahl erforderlich. Die endgultige Personenzahl muss bis
spatestens 1 Woche vor Liefertermin bei uns eingehen. Bei spaterer Meldung oder Absage der Feier stellen wir ihnen die uns bereits
entstandenen Kosten, flir bearbeitete Waren, bestellte Dekoartikel und &hnliches in Rechnung. Eine Stornierung der Bestellung muss
schriftlich erfolgen. Bestellungen, die schriftlich, telefonisch oder per E-Mail bei uns eingehen, werden erst durch eine schriftliche
Bestatigung unsererseits verbindlich.

Mit dem Abschluss eines Kaufvertrages bzw. einer Bestellung versichert der Kunde, dass er die Allgemeinen Geschaftsbedingungen zur
Kenntnis genommen hat und mit diesen einverstanden ist.

Die Lieferung der Waren erfolgt an die vom Kunden angegebene Lieferadresse und zum vereinbarten Liefertermin. Trotz gréfter Sorgfalt
sind Zeitabweichungen bei der Lieferung nicht auszuschlieBen. Verschiebungen bis ca. 20 Minuten sind zumutbar. Lieferverzogerungen,
die auf Grund héherer Gewalt zustande kommen, fihren nicht zu einer Preisminderung oder Schadensersatzanspriichen. Eventuelle
Mangel oder Fehlpositionen missen dem Auslieferer direkt bei der Lieferung vom Kunden angezeigt und schriftlich festgehalten werden.

Die Entgegennahme der von uns gelieferten Waren und Geschirrteile ist vom Kunden zu gewéhrleisten. Besondere Lieferbedingungen, wie
z.B. Treppen uber 2 Etagen, lange Transportwege und &hnliches, sind bei der Bestellung vom Kunden mitzuteilen, damit wir den
zusatzlichen Zeitaufwand bertiicksichtigen kdnnen. Ebenso hat der Kunde bei Geb&uden, welche auRerhalb liegen, daflir Sorge zu tragen,
dass die Wege befahrbar sind, d.h. im Winter gerdumt sind. Flr die von uns gelieferten Speisen garantieren wir eine hohe Qualitat zu dem
vereinbarten Lieferzeitpunkt. Sollte der Verzehr der Speisen zu einem spéteren Zeitpunkt erfolgen, ibernehmen wir dafur keine Haftung
oder Qualitatsgarantie. Da die von uns gelieferten Speisen wie z.B. Obst und Gemdise saisonalen Schwankungen unterliegen, behalten wir
uns das Recht des Austausches von Teilen der Bestellung durch gleichwertige Ware vor. Anderungen bei der Dekoration von Speisen
konnen unsererseits variieren.

Die Auslieferung unserer Speisen erfolgt bei warmen Gerichten in Chafing Dishes, die mit Brennpaste bestiickt sind. Die Brenndauer
dieser betrégt ca. 2 Stunden. Sollten sie Brennpaste zum langeren warmhalten der Speisen benétigen, kdnnen wir ihnen diese gegen einen
Aufpreis von 1,20 €/ Stiick gerne bereitstellen. Kalte Speisen liefern wir auf Platten oder dekorativen Holzbrettern an. Der Geschirrservice
beinhaltet die Leihgebiihr und die Reinigung der Geschirr- und Besteckteile. Bei Bruch oder Verlust wird der Preis fiir fehlende Teile
berechnet.

Leihgebihren:
Teller und Bestecke fiir ein kaltes Buffet 1.70 € /Person Teller und Bestecke fiir ein kalt-warmes Buffet 2.10 € /Person

Alle Geschirrteile, sowie Chafing Dishes missen, wenn nicht anders vereinbart, am Tag nach der Lieferung zu uns zuriick gebracht werden.
Sofern dies nicht eingehalten wird, behalten wir uns vor, Tagesleihgebiihren in Rechnung zu stellen. Bis zur Ricknahme der Leihwaren
durch uns, tragt der Kunde die Verantwortung fiir alle Geschirr- und Besteckteile. Bei Bruch oder Verlust, wird der Preis fiir fehlende
Teile in Rechnung gestellt. Die Riicknahme der Leihgeschirrteile erfolgt unter Vorbehalt, da Fehlmengen erst nach der Reinigung ermittelt
werden kénnen.

Fir nicht gereinigtes Leihgeschirr behalten wir uns vor, die Reinigungskosten und den erhéhten MwsSt.Satz in Hohe von 19% auf den
kompletten Rechnungsbetrag aufzuschlagen. (chafing dish Reinigung 5,30€/Stiick).

Die Bezahlung der Ware erfolgt, falls nicht anders vereinbart, wie folgt: Der komplette Rechnungsbetrag ist je nach Vereinbarung sofort
nach erhalten der Rechnung (ca. eine Woche vor Lieferung) per Uberweisung auf unser Geschéftskonto, oder bei Lieferung bar zu zahlen.
Nach personlicher Vereinbarung akzeptieren wir auch eine Uberweisung des kompletten Rechnungsbetrages innerhalb einer Woche nach
Lieferung auf unser Konto.

Die Haftung der vereinbarten Leistungen durch den Partyservice Hans ist auf den Warenwert begrenzt. Die Haftung fiir Beschédigung
und Bruch geht nach Ubergabe der bestellten Waren auf den Kunden Giber.
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